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三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

茨城 コシヒカリ

岩手 ひとめぼれ 前沢限定

新潟 岩船コシヒカリ

長野 特Ａコシヒカリ 飯山

新潟 新之助

秋田 あきたこまち やまもと

佐賀 夢しずく 唐津特栽

宮城 ササニシキ 登米特栽

北海道 ななつぼし

福島 会津コシヒカリ

栃木 コシヒカリ 大田原

福井 いちほまれ 特別栽培

山形 つや姫 特別栽培

富山 コシヒカリ

千葉 ふさおとめ

新潟 魚沼コシヒカリ 十日町

福井 コシヒカリ テラル越前

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

福井 いちほまれ 18.8 5.3 14.2 78

食品衛生責任者講習会開催情報

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

岩手 ひとめぼれ 18.9 5.5 14.7 78

産地 銘 柄 ｱﾐﾛｰｽ 蛋白 水分 評価値

福井 コシヒカリ 18.9 5.5 14.8 78

炊き上がりの評価よりも、冷めてからの評
価が良かったお米です。食感がとても良い
という声が多かったです。粒はやや小ぶり
（いちほまれ比）でしたが、ツヤも良く癖の
ない味に感じる人が多かったように思いま
す。原料玄米の粒ぞろいが良く、見た目で期待を

させられスお米でした。炊き上がりのふっくら
とした手触りが印象的です。

今回の試食では評価が両極端で、好みがそ
のまま反映された格好になりました。しっかり
目のお米をお好みの方の評価が高かったよう
です。但し冷めてくるとやや硬さが目立つとい
う声もありました。

整粒歩合がやや悪く、ごはんはややざらついた
舌ざわりです。お米の甘さはピカ一で評判は良
好でしたが、食感に歯ごたえが物足りず食べ応
えを期待する人には物足りなさが残ったようで
す。冷めてくるとべたつきが気になると指摘する
ひともあり、少し軽めの精米が良さそうです。

正月用生のし餅
ただいまご注文受付中です。

生のし餅 ２．５㎏×５枚入り

ご注文締切日：令和２年１２月９日（水）

＝お届け日＝

令和２年１２月２６日～２９日

朝の出来立てをお届けいたします。

食品衛生責任者になるための養成講習会の講習内容は全
国で標準化されていますので、受講に関しては必ずしも東京
都である必要はありません。近隣（隣接）の県においても実施
されていますので是非ご確認ください。
神奈川県はまだ年内の講習会受講が出来るようです。


