
第７１２号
２０２３年１１月６日発行

 三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

□令和5年産

新潟佐渡コシヒカリ

新潟岩船コシヒカリ

新潟長岡コシヒカリ特栽

岩手ひとめぼれ

岩手ひとめぼれ特栽

秋田やまもとあきたこまち

佐賀夢しずく

宮城ひとめぼれ登米特栽

福井コシヒカリ

千葉ふさおとめ

千葉コシヒカリHG

山形雪若丸

長野飯山コシヒカリ

長野佐久コシヒカリ

今までの「ひとめぼれ」の中では、玄米の整粒の比率（重量比率）は、
78.5と高い数値でした。胴割粒も比較的少なく、整った玄米です。精

米にすると粉状質粒も低く、精米しやすいお米と思われます。歩留
もよいのでは。また、ごはんでの評価は、「粘りがある」、「粒がしっ
かりしている」、「少し硬いかな」との意見がありました。総合的には
バランスのとれたお米であると思います。

銘柄 アミロース 蛋白 水分 評価値

福島
中通り

ひとめぼれ
19.5 6.2 14.7 74

11月

銘柄 アミロース 蛋白 水分 評価値

山形
つや姫
特栽

19.4 6.3 14.4 73

玄米の見た目は、「つぶが揃ってる」が第一印象です。数値では未
塾粒23.0、胴割粒5.1と低くはないのですが。やはり、高温障害、乾
燥による影響があると思われます。精米にすると粉状質粒0.9と低く
きれいな精米となりました。ごはんでの評価は、パネラーの80％が
ふっくらして、美味しいとの意見でした。

令和５年産品質概況

銘柄 アミロース 蛋白 水分 評価値

福島 天のつぶ 19.4 6.8 14.3 70

玄米の外観は、少し小粒なイメージがありました。また、白度もほか
の玄米に比べて白度が無いように感じました。玄米の白度は平均
で19.8。（つや姫 21.3，ひとめぼれ 20.3） 精米での白度は、40.1。
（つや姫 42.0、ひとめぼれ 41.2）。ごはんの評価では、艶、香りが

感じられない。食感は、さっぱりした感じ、粘りが弱いという意見でし
た。どんなおかずにも適応するお米のように思います。

寒餅・節句もちの販売終了について

長年に亘り販売してまいりました「寒餅（なまこ）」と「節句餅」の販売を終了することになりました。
今まで、製造を依頼していたメーカーが諸般の事情により製造をすることが困難となり、代わりのメーカーを探して
おりましたが条件面で見合うことが出来ず、やもなく販売を終了することに至りました。
これまでのご愛顧に心より感謝申し上げますとともに何卒ご理解賜りますようお願い申し上げます。

美しい自然に恵まれた岐阜大野から、果汁が
豊富で甘みが強いことが特徴の「富有柿」をお
届けします。

ご注文締切日 11月14日（火）
お届け予定日 11月24日（金）

旬の味 岐阜県産富有柿
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