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 三多摩食糧卸協同組合

今週の玄米入荷情報

□令和5年産

新潟佐渡コシヒカリ

新潟岩船コシヒカリ

新潟コシヒカリ黒川

手ひとめぼれ前沢特栽

岩手ひとめぼれ前沢

佐賀ゆめしずく特栽

佐賀さがびより

福井コシヒカリ

福島会津コシヒカリ

福島ひとめぼれ

茨城コシヒカリ

栃木コシヒカリ

長野コシヒカリ飯山

福井いちほまれ特栽

もち玄米 佐賀ヒヨクモチ・岩手ヒメノモチ

玄米の整粒の比率（重量比率）は、ななつぼしと同じような73.3。未
熟粒29.2と胴割粒は0.2と少なかった。精米の大きさはほぼ「ななつ

ぼし」と同じ。ごはんでの評価は、柔らかい、もっちり、独特な食感と
ほかのごはんとは食感が違ったようです。食べやすいお米でした。

銘柄 アミロース 蛋白 水分 評価値

北海道 ゆめぴりか 19.7 7.6 14.3 66

11月

銘柄 アミロース 蛋白 水分 評価値

北海道 ななつぼし 19.6 6.9 14.4 70

玄米の整粒の比率（重量比率）は、74.2、未塾粒22.8と胴割粒1.5が
今回の３銘柄では多かった。その分、精米での砕粒は2.9であった。

外観で見劣ることはありません。ごはんでの評価は、香りが少ない、
粘りが弱い分さっぱり、しっかりとした粒との意見がありました。

令和５年産品質概況

正月用生のしもち

２.５㎏×５枚入り

お申込：１２月８日（金）

お届け：１２月２６日（火）～２９日（金）

ご希望の日を明記してご注文ください
午前または午後のご要望を伺います
が、参考程度とご理解ください

正月用生のし 『切餅』

２.５㎏×５枚入り

１.２㎏×１０枚入り

お申込期限：１２月１日（金）

商品お届け：１２月14日（木）～順次

左記の生のしもちと同様の原料を

新潟で切餅にしてお届けします

生のし餅・生のし切餅のご案内

銘柄 アミロース 蛋白 水分 評価値

佐賀 夢しずく 19.9 6.7 14.5 71

玄米の整粒の比率（重量比率）は、79.5、未塾粒19.7、胴割粒0.27と

北海道米より数値は上であった。精米では、砕粒もなくほぼ完全粒
だけです。外観はとてもきれいです。ごはんでは、見た目がきれい
で香りがあると評判が良かったです。

粘りが欲しいような。
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