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 三多摩食糧卸協同組合 

今週の玄米入荷情報 

北海道 ゆめぴりか 

青森 まっしぐら 

岩手 ひとめぼれ 前沢限定 

岩手 ひとめぼれ 天日特栽 

宮城 ひとめぼれ 登米特栽 

秋田 あきたこまち やまもと 

福島 コシヒカリ 会津喜多方 

福島 コシヒカリ 中通り 

福島 ひとめぼれ 中通り 

群馬 あさひの夢 

山梨 コシヒカリ 棚田特栽 

新潟 コシヒカリ 魚沼 

新潟 コシヒカリ 佐渡 

新潟 コシヒカリ 岩船 

富山 コシヒカリ 

福井 コシヒカリ テラル越前 

広島 夢の華 

島根 きぬむすめ 

佐賀 夢しずく 

佐賀 さがびより 

熊本 森のくまさん 

＜精米＞ 

第１位 トキ 

第２位 純太 

第３位 無洗米ブルー 

第４位 越前大野 

第５位 あきたこまち 

先週売上のベスト５ 

広島県 夢の華 

☆来歴 夢ごこちに夢かお
りを交配して育成された固
定品種 

☆食味 粘りが強くもちもち
した食感。冷めても硬くなら
なりません。 

他の低アミロース米に比較
してうるちに近い食感が特
徴で、食べやすい味と香り
が特徴です。 

基本的に契約栽培で、希少
価値高し。 

旬の味 

＊福井 越前大野のさといも 

今年はやや小ぶりであるという情報
です。関西高級料亭御用達の逸品
を是非どうぞ。 

＊石川 五郎島金時 

＊岐阜 富有柿 

締切 平成25年11月26日 

お届け 12月4日ごろより 

＊塩引鮭 越後村上 

選び抜いた鮭を一週間ほど塩漬
けにし、その後流水で塩加減を調
整した後に皮まで磨き上げたら日
本海の寒風にさらして仕上げます。 

新巻鮭と同じように見えますが、
「寝かせる」「磨く」「干す」という行
程を経ることで熟成されて旨みが
増すことです。日本海の寒風で低
温発酵を促して生の鮭には無い
旨みが生み出されるのです。 

12月中旬にお届けいたします。 

新潟のお米にはバツグンの相性！ 

特に岩船や黒川に！！ 


