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 三多摩食糧卸協同組合

令和７年

食味評価
・艶があり、適度な粘り粒がしっかり
・みずみずしくおいしい。
・新米の香りがし、甘みを感じる
・艶・粘り・粒もしっかりしている
・粒が大きく照りがよい
・甘い香り、粘りもありで食べ
やすい
・しっかり、もっちり歯ごたえがある
。

令和7年産情報 今週の玄米入荷情報

岩手 ひとめぼれ 前沢

秋田 あきたこまち やまもと

福島 中通コシヒカリ

福島 中通ひとめぼれ

栃木 コシヒカリ 大田原

茨城 コシヒカリ

千葉 コシヒカリ ＨＧ

千葉 ふさおとめ

新潟 魚沼コシヒカリ十日町

新潟 佐渡コシヒカリ

新潟 岩船コシヒカリ

７年産栃木県コシヒカリ

米穀成分分析値（玄米）

アミロー
ス

蛋白 水分 評価値

19 6.3 14.3 73

新潟の8年産デビュー

極早生＆高温耐性品種「新潟135号」
名称公募スタート

県は9月25日、8年産デビュー予定の新品種「新潟
135号」の名称公募を開始した。
葉月みのり並の極早生品種である新潟135号は、
2009年から東北192号（ふさおとめ×やまのしずく）
を母、越南221号（イクヒカリ×越南171号）を父に
交配・育成したうるち品種。
名称案は10月6日（月）までHPで受付。

特徴

◆高温耐性が「強い」。新之助並みの強さ
◆耐倒伏性が「やや強い」
◆玄米品質は「こしいぶき」より優れている
◆食味は「こしいぶき」並みに優れる

9月26日総務省が公表した8月東京都区部の5㎏あたり精米「コシヒカリ」は4,879円
（前月▲70円）と、3か月連続で下落した。
また随契米の本格的な出回りを受けて、「コシヒカリ以外」も▲89円（▲1.9％）の

4,689円と、2か月連続で下落した。
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