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今週の玄米入荷情報

新潟 コシヒカリ黒川

新潟コシヒカリ長岡特栽

秋田 あきたこまち

栃木 コシヒカリ

茨城 コシヒカリ

岩手ひとめぼれ

佐賀 夢しずく特栽

佐賀 さがびより

千葉 ふさこがね

令和７年産米 情報

７年産新潟県佐渡コシヒカリ

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.4 6.0 14.4 74

穀粒判別器
（重量比率）

整粒 76.6 未熟粒 21.6 被害粒 0.9

死米 0.0 着色粒 0.0 胴割粒 0.8

７年産新潟県岩船コシヒカリ

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.8 6.7 14.4 71

穀粒判別器
（重量比率）

整粒 71.3 未熟粒 26.7 被害粒 0.2

死米 0.8 着色粒 0.0 胴割粒 0.9

７年産新潟県長岡特栽コシヒカリ

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.5 5.9 14.2 75

穀粒判別器
（重量比率）

整粒 78.4 未熟粒 18.5 被害粒 0.6

死米 0.1 着色粒 0.0 胴割粒 2.4

７年産新潟県新之助

米穀成分分析値（玄米）

アミロース 蛋白 水分 評価値

19.7 6.6 14.2 71

穀粒判別器
（重量比率）

整粒 71.6 未熟粒 24.3 被害粒 1.1

死米 0.4 着色粒 0.1 胴割粒 2.6

生のし餅・生のし切餅
ご注文締切日

生のし餅 12/5（金）
生のし餅切餅 12/1（月）

・艶があり、粘りが強い。
・甘味がある。柔らかさがある。
・艶があり、きれい。香りは少ない。ほどよい粘り。
・さっぱりした感じ。

・やや硬く感じた。
・粘りが弱い。しっかりした食感。
・粒がおおきい。しっかりしている。
・味がうすい。あっさりした食味。

・艶あり、粘りあり、おいしい。
・つや、粘り、味のバランスがとれたお米。
・甘味があり、あっさりしている。粘りは少な目。
・柔らかく感じる。淡白な感じがし食べやすい。

・粘りが強い。粒がしっかりしている。
・粒もよし味も良い。バランスが良い。
・さっぱりしたお米。
・少し粒が小さい。だが、整っている。
・もっちりした食感。食べた感がある。
・後からうまみを感じる。
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