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 三多摩食糧卸協同組合

令和8年

今週の玄米入荷情報

福島会津コシヒカリHG

千葉コシヒカリHG

秋田あきたこまち

岩手ひとめぼれ

新潟新之助

福井いちほまれ特栽

宮城ササニシキ登米特栽

佐賀夢しずく特栽

岩手銀河のしずく

。

令和７年産米 情報

7年産米の食味ランキング（２）

特Aランクを獲得する品種としては、これまでコシヒカリが単独首位を守っていたが、
今回はコシヒカリ6産地（▲3）、にこまる6産地（+2）と、同率首位となった。特A初獲
得は茨城ふくまる、千葉粒すけの2産地品種。
高温耐性品種の特A獲得は27産地品種（+3）となり、特Aに占める高温耐性品種
の割合は62.8％（+1.3pt）となった。

旬の味 雪下にんじん・雪下人参ジュース

注文締切 3/26まで、締切まじかです！！

雪下にんじん 500ｇ×20袋
雪下人参ジュース 350ｍｌ×12本

お届けは、雪下にんじん ４月中旬頃、
雪下人参ジュース ４月下旬頃になります。

ご注文をお待ちしております。

■雪下にんじんの特徴
雪下にんじんは冬の間、雪の下で約3カ月熟成させ、
雪解けの頃掘り取って収穫します。雪の下は温度
が一定（0℃）なため凍ることはありません。雪の下
で越冬することによって、甘みやうま味を感じる成分
であるアスパラギン酸、グリシン、セリンなどのアミノ
酸の含有量が大きく増加します。
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